
Bacalao confitado con alioli de manzana gratinado, 
puré de patata y escalivada 22.00 €
Pescado del día 20.00 €
Consultar con el personal de sala

De bacalao ahumado y escalivada de verduras 17.00 €
Bacalao ahumado, escalivada, almendras tostadas 
y tierra de aceituna
De queso de cabra y somontano 16.00 €
Queso de cabra a la plancha, peras confitadas al tinto 
somontano y frutos secos
César 16.00 €
Pollo crujiente, cherris semisecos en aceite, queso 
curado del Pirineo y salsa César

UN TOQUE DE FRESCURA (ENSALADAS)

Tabla de quesos del valle y confituras artesanas 12.00 €
Brownie templado con helado de vainilla 7.50 €
Tarta de queso con frutos rojos 7.50 €
Tarta de zanahoria y sopita de pomelo 7.50 €
Yogur de oveja con melocotón y granola 7.50 €

ENTRANTES

Tabla de quesos del Pirineo y confituras artesanas 21.00 €
Salmorejo cordobés                   Nuevo 10.00 €
Ensaladilla casera con boquerones y piparras                  17.00 €
Nuevo 
Croquetas de boletus o jamón ibérico (3 Uds.) 6.00 €

Patatas baby bravas 13.00 €
Langostinos crujientes con espuma de curry y piña Nuevo  16.00 €

Tacos de jabalí pibil con aguacate, cebolla encurtida, 
crema agria y cilantro (3 Uds.)                     Nuevo 17.00 €
Pollo Kentucky 18.00 €
Tartar de salmón marinado, salsa teriyaki, wakame, 
aguacate y melocotón 20.00 €

HUEVOS CAMPEROS (DE GALLINAS FELICES)

Nuestros huevos rotos:
Con longaniza de la comarca 16.00 €
Con paleta ibérica 16.00 €
Con gambas al ajillo y kimchi 16.00 €

HAMBURGUESAS GOURMET 

Atalaya 15.00 €
100% Ternera Valle de Broto, paleta ibérica, queso fundido, 
pimiento asado, cebolla caramelizada y nuestro chimichurri 
Cabra y Somontano 15.00 €
100% Ternera Valle de Broto, queso de cabra, beicon y 
peras confitadas al tinto Somontano
Veggie 15.00 €
Hamburguesa a base de soja texturizada, legumbres 
y verduras, tofu, setas y crema de coliflor
Fish 15.00 €
Escalope de bacalao, salsa tártara, cebolla morada 
encurtida y tomate semiseco

DATE EL CAPRICHO (EXTRAS)

Ensalada fresca de lechuga y tomate 4.80 €
Pimientos asados 4.80 €
Verduritas al vapor 4.80 €
Patatas asadas o fritas 4.80 €
Boniato asado 4.80 €

ALÉRGENOS

Paletilla de cordero cocinada a baja temperatura 
con patatas panadera al romero  Nuevo 42.00 €
2 personas. Recomendado 
Lomo de vacuno con salsa de setas y patatas asadas  28.00 €
Nuevo

Codillo lacado al horno en nuestra salsa BBQ.  28.00 €
2 personas. Recomendado
Presa ibérica con mole rojo, puré de patata y 
pimientos asados 20.00 €

PESCADO HUEVO CRUSTÁCEOS GLUTEN MOSTAZA MOLUSCOS SÉSAMO CACAHUETES LECHE FRUTOS SECOS APIO SULFITOS ALTRAMUCES SOJA



STARTERS

Board of Pyrenean sheep cheese 
and Iberian ham    New 24.00 €
Traditional Córdoba-style 
salmorejo   New 10.00 €
Homemade potato salad with 
white anchovies & pickled green 
peppers   New  17.00 €
Boletus or Iberian ham croquettes 
(3 pcs)  6.00 €
Spicy baby potatoes 13.00 €
Crispy king prawns with curry and 
pineapple foam   New  16.00 €
Kentucky-style chicken 18.00 €

GOURMET 
HAMBURGERS

Atalaya Gourmet Burger 15.00 €
100% Broto Valley beef, Iberian ham, 
melted cheese, roasted peppers, 
caramelized onion & our chimichurri 
Goat Cheese & Somontano Burger 15.00 €
100% Broto Valley beef, goat cheese, 
bacon & wine-poached pears
Veggie Burger  15.00 €
Made with textured soy, legumes 
and vegetables, tofu, mushrooms & 
cauliflower cream
Fish Burger  15.00 €
Cod fritters, tartar sauce, pickled 
red onion & semi-dried tomato

TREAT YOURSELF 
(SIDES)

Fresh lettuce and tomato salad 4.80 €
Roasted peppers  4.80 €
Steamed vegetables 4.80 €
Roasted or fried potatoes 4.80 €
Roasted sweet potato 4.80 €

POUR PARTAGER

Plateau de fromage de brebis des
Pyrénées et de jambon ibérique   
Nouveau 24.00 €
Salmorejo traditionnel de 
Cordoue   Nouveau 10.00 €
Salade de pommes de terre 
maison aux anchois blancs et aux 
piments verts marinés   Nouveau 17.00 €
Croquettes aux cèpes ou au 
jambon ibérique (3 pièces)  6.00 €
Pommes de terre « bravas » baby  13.00 €
Crevettes croustillantes avec 
écume de curry et ananas   Nouveau  16.00 €
Poulet façon Kentucky  18.00 €

HAMBURGERS 
GOURMANDS 

Atalaya 15.00 €
100% Bœuf de la vallée de Broto, 
jambon ibérique, fromage fondu 
poivrons grillés, oignon caramélisé 
et notre chimichurri
Burger au fromage de chèvre et 
vin Somontano  15.00 €
100% Bœuf de la vallée de Broto, 
fromage de chèvre, bacon et poires 
confites au vin rouge Somontano
Végétarien 15.00 €
À base de soja texturé, légumes 
secs, tofu, champignons et crème
de chou-fleur
Poisson 15.00 €
Bouchées de morue, sauce
tartare, oignon rouge mariné
et tomate confite

LAISSEZ-VOUS LE MOTIF 
(ACCOMPAGNEMENTS)

Salade fraîche de laitue et tomate  4.80 €
Poivrons grillés   4.80 €
Petits légumes vapeur 4.80 €
Pommes de terre rôties ou frites 4.80 €
Patate douce rôtie 4.80 €

ENTRANTES

Tabla de queso de oveja del Pirineo 
y jamón ibérico    Nuevo 24.00 €
Salmorejo cordobés   Nuevo 10.00 €
Ensaladilla casera con boquerones 
y piparras   Nuevo 17.00 €
Croquetas de boletus o 
jamón ibérico (3 Uds.) 6.00 €
Patatas baby bravas 13.00 €
Langostinos crujientes con 
espuma de curry y piña   Nuevo  16.00 €
Pollo Kentucky 18.00 €

HAMBURGUESAS 
GOURMET 

Atalaya 15.00 €
100% Ternera Valle de Broto, paleta 
ibérica, queso fundido, pimiento 
asado, cebolla caramelizada y nuestro 
chimichurri 
Cabra y Somontano 15.00 €
100% Ternera Valle de Broto, queso 
de cabra, beicon y peras confitadas 
al tinto Somontano
Veggie 15.00 €
Hamburguesa a base de soja 
texturizada, legumbres 
y verduras, tofu, setas y crema 
de coliflor
Fish 15.00 €
Escalope de bacalao, salsa tártara, 
cebolla morada encurtida y tomate 
semiseco

DATE EL CAPRICHO 
(EXTRAS)

Ensalada fresca de lechuga y tomate 4.80 €
Pimientos asados 4.80 €
Verduritas al vapor 4.80 €
Patatas asadas o fritas 4.80 €
Boniato asado   4.80 €


